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Claus Meyer og kgerne karer Danmarks bedste hg

@kologisk Landsforening og kokken Claus Meyer er pa jagt efter Danmarks bedste hg.
Danmarksmesteren kares pa ”MAD FoodCamp” — madens svar pa Roskilde Festival, som kokkene Claus
Meyer og René Redzepi fra verdens bedste restaurant, Noma, er initiativtagere til. Festivalen finder sted
27. - 28. august, og @kologisk Landsforening indsamler hg fra deltagerne i ugen op til.

Ho er et st@grre tema pa festivalen, nar MAD FoodCamp for fgrste gang Igber af stabelen pa Refshalegen i
Kgbenhavn i august. Der bliver blandt andet afholdt DM i hg. @kologisk Landsforening og festivalen
inviterer landmaeend til at deltage med deres hg.

Hg er fortrinligt foder, hvis kvaliteter ogsa kommer til udtryk i de feerdige fgdevarer.

- Modsat ensilage, hvor malkesyregaeringen reducerer graesset til uniforme foderenheder, er fodring med
hg en made at give maelken karakter og egenart pa. Hgfodring giver mulighed for at skabe unikke
produkter, hvor bade urtesammensaetning, jordbundsforhold og oprindelse er med til at skabe en kompleks
smag og kvalitet i slutproduktet, siger Claus Meyer.

Pa MAD FoodCamp bliver der opvisning i hgbjaergning gennem tiderne, mulighed for at sla hg selv, le-
kursus og topkokke, der laver mad med hg som smagsgiver. Endelig har kgbenhavnerne mulighed for at se,
dufte og rgre ved hget, eller fylde en pose med hg til brug i gryderne derhjemme eller til deres kaeledyr.

Sadan deltager du

For at deltage skal du levere en europalle med hg. Det bliver afhentet ved din ladedgr i ugen op til
festivalen af @kologisk Landsforening, eller du kan selv kgre hget til Kebenhavn. Tropper du selv op med
det hg, der skal med i konkurrencen, far du fri adgang til de to dages madfestival. Og hvordan vurderer man
sa, hvad der er det bedste hg? Et panel af landbrugsfaglige hgeksperter og kokke dufter til hget, ser pa
tekstur, farve og andre kriterier. Men vinderen kares af de segte smagsdommere: Kger, der i forbindelse
med MAD FoodCamp vil veere at finde pa Refshalegen.

- Et DM i hg kan forhabentlig genskabe begejstringen for hg - ogsa langt uden for landbrugets raekker, siger
Claus Meyer.

Alle landmaend er velkomne til at deltage og f@rstepraemierne er en middag for to pa Noma. Hgr mere om,
hvordan du deltager i DM i hg, fa praktisk info og tilmeld dig hos kvaegbrugskonsulent Thorkild Nissen,
@kologisk Landsforening. TIf.: 87 32 27 44, Mobil: 40 25 60 47. Mail: tbn@okologi.dk

Hg hitter hos kéer og mennesker
Kvaegbrugskonsulent i @kologisk Landsforening, Thorkild Nissen, er en af hgeksperterne i dommerpanelet.

- Hg er i alle landbrugets leerebgger anbefalet til kalve og syge dyr. Men hget hitter ogsa pa foderbordet til
de malkende kger med et indhold af neeringsstoffer, der praecist rammer koens behov. Moderne maskiner
og ladetgrringsanleeg gor det muligt at fa hget tgrt i hus - selv i det lunefulde danske sommervejr,”
fortaeller han.

Bade i Tyskland, @strig og Danmark har man genopdaget hgets kvaliteter. Naturmaelk har succes med deres
preemierede hgost, der blev lanceret i 2007, og i alperegionen er produktionen af hgmeelk til bade konsum
og osteproduktion stigende. Al Emmentalerost skal for eksempel produceres med sakaldt ensilagefri meelk.

For yderligere oplysninger
Thorkild Nissen, kvaegbrugskonsulent, @kologisk Landsforening, 87 32 27 44
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